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Resumen.

Los productos carnicos se consideran una de las fuentes potenciales de transmision de la
cepa enterohemorragica E. coli O157:H7 la cual ha sido asociada a colitis hemorragica y al
sindrome hemolitico-urémico (SHU) pudiendo llegar a causar la muerte. El presente trabajo
de investigacion tuvo como objetivo estandarizar la técnica de PCR multiple, para la
deteccion de Escherichia coli O157:H7 en butifarras de Soledad, Atlantico. Para el
cumplimiento de este objetivo, se compararon los protocolos propuestos por dos articulos:
Desmachellier (1998) para la amplificacion del gen rfbE que codifica para la perosamina
sintasa y el de Gannon (1997) para la amplificacion del gen fliC que codifica para la
proteina flagelina. Se llevaron a cabo 8 ensayos, durante los cuales se modificaron
variables, tales como las concentraciones del MgCI2 y la enzima Taq polimerasa y la
temperatura de hibridacion, los cuales influyen significativamente en las amplificaciones de
los genes de interés. Una vez estandarizadas y optimizadas, estas fueron evaluadas en un
ensayo piloto usando ADN extraido de 17 muestras de butifarras provenientes de
microempresas del municipio de Soledad, las cuales fueron seleccionadas por un alto
recuento de E. coli. Las condiciones estandarizadas para la PCR multiple fueron: 2,0 U de
enzima, 2mM de MgCI2 y una temperatura de hibridacion de 62,6 °C. Los resultados del
ensayo piloto mostraron una amplificacion del 95% para el gen fliC y del 24% para el gen
rfbE y se obtuvo un total del 17% para la amplificacion de ambos genes, lo que representa
la presencia de este serotipo en este producto carnico, demostrando las malas practicas de
manufactura.

Palabras Claves: Polymerase Chain Reaction, Escherichia coli, carne (Fuente: Decs).

" Este trabajo es parte de los resultados del proyecto “Estudio higiénico-sanitario de microempresas productoras de
butifarra ubicadas en la zona centro del municipio de Soledad, Atlantico” del programa de Microbiologia”.
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